
 

 

 

Liebe Gäste, alle Suppen, Saucen, Jus, Dipps, Dressings und viele Beilagen werden in der PASSAT-

Kombüse selbst gemacht. Salate werden geschnippelt, Spätzle von uns hergestellt, Kartoffeln 

geschält, gekocht und geschnitten. Ist also etwas davon aus, ist es leider auch AUS. Und wenn es mal 

länger dauert, dann tut es uns leid. In der Kombüse wird eben alles von Mensch und Hand gemacht! 

 
 
Suppen 
 

Edelpilz-Rahmsuppe (Pfifferlinge und Steinpilze) zwei Scheiben Baguette   8,90 
 

Büsumer Krabbensuppe* mit Dill, Cognac und Sahne verfeinert,  

zwei Scheiben Baguette          11,50  
 

Kürbis-Möhren-Ingwer-Kokos-Suppe und zwei Scheiben Baguette    7,50  

 
Vegetarisch 
 

Käsespätzle mit Röstzwiebeln, wie bei Oma im Süden, dazu ein Beilagensalat   16,80  
 

Blattspinat mit Ziegenfrischkäse überbacken, Aprikosen-Chutney und Baguette  16,80 

 

Fisch 
 

Lübecker Fischpfanne, hauseigene Senfsaatsoße, Fischfilets und Bratkartoffeln    22,90  
 

Ganze Scholle “Müllerin“ vom Rost mit Salzkartoffeln      23,80  

Ganze Scholle “Finkenwerder Art“ mit gewürfeltem Speck und Salzkartoffeln   25,80  

Ganze Scholle “Büsumer Art“ mit Nordseekrabben in Dill und Salzkartoffeln    29,80  
 
Kabeljaufilet in feiner Eihülle gebraten mit Salzkartoffeln, selbstgemachter Remoulade 23,80  

 

Zu den oben genannten Fischgerichten servieren wir Ihnen einen kleinen Beilagensalat. 
 

Seehechtfilet, mit Orangen-Fenchelgemüse (+Pernod) auf Kartoffelschnee mit 

gehackten, gerösteten Mandeln         23,80  

 

Kräuter Pannfisch Kellenhusen Art: Seit über 40 Jahren bei unseren Gästen: 

Steinbeißer-Filetstücke (mit 300 g EG) mit Knoblauch, Kartoffelscheiben, Speck, Zwiebeln,  

Kräutern und Gewürzen frisch in einer Pfanne mit Schmand und Sahne für Sie gegart. 

19,60 

 

Bitte beachten Sie, dass wir bei Änderungen einen Aufpreis von 2,00 Euro berechnen. Nachservice berechnen 

wir ebenfalls extra. Ketchup oder Mayonnaise jeweils 0,50 Euro. 

    



 

 

 
 
Fleisch 
 

Grünkohl mit Kasseler und Kohlwurst dazu Bratkartoffeln und Senf    19,50 

 

Edel-Hirschgulasch mit selbstgemachten Spätzle, Rotkraut und Preiselbeeren  26,80 

 

Schnitzel “Wiener Art“ handgeklopft und frisch paniert mit Beilagensalat  

und Pommes Frites           18,80  

 

Rumpsteak (ca. 230 g) vom Grill mit hauseigener Kräuterbutter  

Pommes Frites und Beilagensalat         28,50 

 

 

 

Kindergerichte 
 
NUR für Kinder! 

Hähnchennuggets 5 Stück mit Pommes Frites       6,90  

Hähnchennuggets 10 Stück mit Pommes Frites         9,90  

Seelachs mit Bratkartoffeln           9,50  

Kinderschnitzel mit Pommes Frites           8,50 

 

 

Dessert 
 

Feines hausgemachtes Krokant-Parfait mit Eierlikörsahne, Haselnusskrokant    7,50 

 

Mangopüree auf cremigem Vanille-Honig-Joghurt mit Walnüssen    5,50 

 

Panna Cotta im Weck-Glas und Erdbeerpüree       4,00  

 

 

 

 

 

 

Es ist nur Barzahlung möglich 

 

Bitte beachten Sie, dass wir bei Änderungen einen Aufpreis von 2,00 Euro berechnen. Nachservice berechnen 

wir ebenfalls extra. Ketchup oder Mayonnaise jeweils 0,50 Euro. 

 


